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5 — OUTROS PRE-REQUISITOS ]
A. Plano de Higienizac&o | Sim | Nao
1- Existe um Plano de limpeza e desinfecc¢ido
Das instalacoes
Dos equipamentos
Dos utensilios
Qutros:
2- Existem fichas de dados de seguranca dos produtos quimicos utilizados
(Nota: sempre que se justifique a necessidade de avaliar as suas propriedades fisico-
guimicas)
3- A higienizacdo manual dos equipamentos contempla a desinfecgdo dos mesmos
Observacdes:
B. Controlo de Pragas Sim | Nao

Empresa da especialidade. Qual?

1- Execugao

Técnico especialista

2- Existe um programa de controlo estabelecido
Qual a periodicidade?

3- O programa de controlo é adequado a unidade

4- Observacédo de evidéncias (Pragas)

5- Existe um mapa de localizacédo dos iscos

6- Existem fichas de dados de seguranca dos produtos quimicos utilizados

7- Existem fichas de verificacdo/Relatorio de intervencio

Observacoes:
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